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Поздравления

Идея этого пробега на совре-
менных автомобилях принадле-
жит региональному отделению
ДОСААФ России по Калужской об-
ласти и посвящена важнейшим
историческим событиям, происхо-
дившим в нашей стране в годы
Великой Отечественной войны.

В первую очередь, это начало
Ржевско-Вяземской наступатель-
ной операции, а также 90-летию
ДОСААФ России. Автопробег про-
ходил по территориям Юхновско-
го, Мосальского, Спас-Деменско-
го и Куйбышевского районов с по-
сещением памятных мест былых
сражений и возложением венков к
воинским мемориалам.

24 февраля 2017 года группа
внедорожников прибыла на Безы-

мянную высоту. Из короткой бесе-
ды с руководителем клуба "Калу-
га 4х4" Владимиром Давыдовым
нам удалось узнать о предвари-
тельном маршруте.

До прибытия в Куйбышевский
район участники пробега посети-
ли Братскую могилу воинов 33-й
армии, которой командовал гене-
рал-лейтенант Ефремов, возло-
жили венки. Затем двинулись от
Юхнова до Угры, посетили музей
песни "Катюша". От Угры они на-
правились в сторону Спас-Демен-
ска. И уже оттуда ехали до Куйбы-
шевского района, где посетили
мемориал "Безымянная высота".

Здесь гостей встретил экскурсо-
вод Александр Богомолов, предло-
живший свою программу посеще-
ния мемориала. Это осмотр фрон-
товой землянки, посещение музея
Боевой славы, знакомство с оружи-
ем времен Великой Отечествен-
ной войны. И, конечно, подробный
рассказ экскурсовода о ходе ноч-
ного штурма высоты сентябрьской
ночью сорок третьего года.

Гости возложили венок к под-
ножию памятника. А затем моло-
дые люди в честь подвига пав-
ших на высоте воинов-сибиряков
дали трехкратный оружейный
залп в серое зимнее небо.

Исторический маршрут
по родной земле

Экскурсия длилась около двух
часов. За это время участники ав-
топробега познакомились с под-
робностями героического боя на
высоте. А Владимир Давыдов снял
свой видеофильм о посещении
мемориала.

Всем им небезразлична не
только общая героическая исто-
рия нашей страны, но и судьбы их
близких.

Водитель из Юхнова, бывший
пограничник, охранявший север-
ные рубежи нашей родины под

Мурманском, Юрий Чекалов, инте-
ресуется судьбой своих дедов,
павших на фронтах Великой Оте-
чественной. Один сложил свою
голову где-то под Могилевом, дру-
гой пропал без вести.

Летом Юрий Александрович
вместе с супругой планируют побы-
вать в Могилеве, чтобы разыскать
братскую могилу, где много лет по-
коится его дед, и возложить цветы.

Такие же напряженные, но
очень интересные маршруты под
эгидой регионального отделения
ДОСААФ России по Калужской об-
ласти руководство клуба "Калуга
4х4" намечает и нынешним летом.
При этом, круг участников может
быть расширен. Как, к примеру,
было и на этот раз.

Не без удивления и улыбки

можно было наблюдать за самым
юным посетителем мемориала
"Безымянная высота" - девятиме-
сячным малышом Андреем. Он
приехал из Калуги с своей моло-
дой мамой.

Будущий русский воин совер-
шенно самостоятельно, без ма-
миной поддержки, ходил по гра-
нитной брусчатке мемориала. А
вот говорить он еще не научился.
Но зато без удержу лепетал что-
то радостное на своем детском
языке и тянул ручонки ко всему
интересному.

На следующий день маршрут
пролегал от Бетлицы до Калуги.
Его внедорожная часть от Мосаль-
ска до Калуги, протяженностью
100 километров, проходила через
населенные пункты Передовик -
Вышнее - Гороховец, где во вре-
мя Великой Отечественной войны
также шли тяжелые бои с немец-
кими захватчиками.

Николай ХУДЯКОВ
На снимках: Перед возложени-

ем венков; салют памяти; буду-
щий воин Андрейка.

Фото автора

Любимую нашу Тамару Александровну НОВИКОВУ по-
здравляем с юбилеем.

Родная! Любимая! Ты нам нужна! Добра и красива ты, сер-
дцем нежна! Ты наша надежда, опора и счастье, ты даришь
нам ласку, любовь и участье... Здоровой всегда и веселою
будь, пусть солнце удачи осветит твой путь.

Родные

Дорогая наша сестра и тетя Лидия Макаровна КОВТУ-
НОВА!

Сердечно поздравляем тебя с восьмидесятилетием и 8-м
Марта.

Желаем крепкого здоровья, бодрости, мира, добра и по-
нимания во всех делах.

Чагаровы

Милые девочки мои, доченька Анечка и внученька Лиза
ГРИШИНЫ.

С днем 8 Марта, с праздником Весны поздравляю вас.
Пусть этот день веселой сказкой пораньше утром в дом

войдет. Одарит вас здоровьем, лаской; и радость, счастье
принесет.

Мама, бабушка Надя

Дорогая сваха Екатерина Михайловна ГРИШИНА с днем
8 Марта, с праздником Весны поздравляю тебя.

Желаю счастья и добра. Чтоб жизнь, как день была свет-
ла. Чтоб только радость без тревог переступала твой
порог.

Сваха Сидорова Надя

Куплю перины, подушки старые. Тел. 8-903-876-76-35.

У меда нет срока годности, и через тысячелетия мед остается съе-
добным.

Муравей никогда не спит.
В среднем в день человек делает 18 000 шагов.
Белка заготавливает на зиму до 600 г сухих грибов.
Шляпочные грибы вырастают за 3-6 дней, а погибают через 10-14

дней. Быстрее всех вырастает подберезовик.
Взрослая свинья пробегает километр за 5 минут, не уступая скоро-

сти человека.
Исследования показали, что собаки определяют направление ис-

точника звука за 0,06 секунд.
Если самка лисы умирает, то самец больше не ищет себе пару и

проживает остаток жизни "холостым". Однако, если умирает самец, то
самка находит себе нового "кавалера".

Это интересно знать

Ингредиенты:
помидоры (черри) - 18 шт., сыр -

200 г, крабовые палочки - 240 г, лук
зеленый - 1 пучок, чеснок - 3 зубчи-
ка, майонез - 100 г, соль, перец - по
вкусу, огурец - для декора.

Приготовьте начинку: сыр натри-
те на мелкой терке, крабовые палоч-
ки мелко нарежьте. Чеснок очисти-
те и натрите на самой мелкой тер-
ке (или пропустите через чеснокодавилку). Все ингредиенты соедини-
те, добавьте майонез и тщательно перемешайте. Приправьте по вкусу
солью и перцем.

Вымойте и обсушите помидоры. Острым ножом надрежьте их со сто-
роны "носика" крест-накрест примерно на треть (или половину) высо-
ты. С помощью чайной ложки аккуратно выньте из помидоров сердце-
вину с семенами. Важно: старайтесь не отгибать "лепестки" слишком
сильно, чтобы не сломать их!

Избавившись от мякоти, салфеткой снимите остатки сока. Он не
должен остаться внутри "тюльпанов", иначе салат потечет. С помо-
щью чайной ложки, почти не отгибая "лепестки", вложите в "тюльпаны"
начинку. Ее не должно быть слишком много - кладите столько, чтобы
она не вываливалась из помидоров.

Протрите готовые "тюльпаны" салфеткой, чтобы удалить излишки
салата. Зеленый лук вымойте и обсушите. Разложите на сервировоч-
ном блюде "тюльпаны", из перьев лука выложите "стебли".

Ломтики огурца, нарезанные наискось, сыграют в композиции роль
"листиков". Блюдо готово к подаче!

"Тюльпаны" из помидоров


